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Menu
PLACE SHORT (mare)

I Chicitre

Weteome Cetrtail

Prosecco blanc de blanc, Spritz
Succhi 4i frutta

(Ananas, Pompelino, Arancia)

Oltve di Gaeta
Sfoglie tiepide farcite
al formaggio aglt spinacini
Tartellette ai pate dell orto

Perle di melone di Cantalupo



il Castello
oclla

Spizzichina

ricevimenti
7. )
Dntipasti
Composée di antipasti di mare:
Spigola marinata al basilico, Souté di cozze,

carpaccio di salmone agli agrumsi,
panzanella di mare

Servizio a tavola

@(}/ﬁ%}éw
Calamarala con cacio, pepe e gambpert
Tagliolini vongole e pistacchiio
%@0/%/&6&#@ e conlerne

Filetto di Orata ai frutli di mare

Patate al forno
Insalata di songino, pompelmo rosa, noci e mele



il Castello
oclla

Spizzichina

ricevimenti
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Pan di Spagna con crema chanltilly e fragoline ai bosco
(Unico piano)
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Plateau i frutta composta

ﬂ wmgm Sare dﬁ[ﬁﬁ%&%/ﬂd/ﬁ/ det:

Acqua liscia e frizzante
Vini branco e rosso di selezione
Cajje espresso classico e decajfeinato
Amari e distillati

Per informazioni:

Castello della Spizzichina
06.30360101
amministrazione@castellodellaspizzichina.it
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